B0 i S
a/aa ci8 trufl_.f_o'i Ny



-rrezentacila

-Poznavanie strukovin

-Priprava natierok: (vajickova, rybacia,
sunkova)

-Priprava fazulovej polievky s klobasou

-Konzumacia pokrmov

-Pracovny list




-Baranie

-Kozina

dusenie

Spbsoby pripravy jedla:

varenie

pecenie

Uskladnovanie mésa
Méso pred uskladriovanim nikdy
neoplachujeme vodou, mokré méso
rychlejsie podlieha skaze.

- konzervovanie,

- Udenie.




Je jemne viaknité, Stavnaté a ma vyssi podiel tuku.

Kacacia pecen z dobre vykimenych kacic je velkou Cim je zitok tmavsi,
pochutkou. vajce je kvalitnejsie.
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Plodom Je struk.

Faba vulgaris

Hrach
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-rozpoznavanie strukovin (fazufa, Sosovica, cicer,
bob, soja, hrach),

-triedenie strukovin,

-zakladne znaky.




-Suroviny potrebné na pripravu natierok (rybacia, Sunkova,

vajiCkova)
-Postup pri praci,

-Samostatna praca ziakov.







-Suroviny potrebné na pripravu polievky,

-Postup prace,
-Bezpecnost pri praci,
-Samostatna praca ziakov pod dohladom ucitela,

-Konzumacia pripraveneho pokrmu.




- Overenie nadobudnutych vedomosti ziakowv.




- Aktivita na uvedomenie si vztahov a zavislosti (p6da-
osivo- rastlina- zelené kfimenie- hospodarske zvierata-

maso- jedlo z masa- potrava pre Cloveka- rast a vyvoj
Cloveka).

Profesie v pofnohospodarstve

PocCet ziakov- 3, roCnik- siedmy

-Profesie v oblasti rastlinnej vyroby,




Palo_83@azet.sk , 1.C:0944555873

Ziaci:

Michal Cipéala
Erik Gaspar
Alena Siméikova
Kristian Skrvari

Viktoria Vasilenkova

Pocet ziakov- 5
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